
 

PATISSIÈRE/CUISINIÈRE 
 

 

 

 

 

 

 

AVEC UN GRAND A 

Poste permanent à 4 jours/semaine (mercredi au samedi) 

 

Tu es passionné de pâtisserie et tu aimes avoir des tâches variées?  

Tu cherches un travail stimulant et satisfaisant, joint toi à notre belle équipe! 

 

Statut du poste : Temps plein (4 jours/semaine) 

Salaire : À discuter, en fonction de l’expérience 

Entrée en poste : Dès maintenant 

 

Description des tâches 

•  Préparation des ingrédients de base (crème au beurre, pâtes, coulis, appareils, 

etc.) 

•   Cuisson gâteaux, cupcakes, tartes et gourmandises 

•   Montage et décoration des produits selon les standards préétablis 

•   Service à la clientèle 

•   Participer aux activités de nettoyage et assurer le respect des règles 

d’hygiène et salubrité 

 



Qualités recherchées 

•  Minutie, rapidité d’exécution et souci du détail 

•  Respect, entregent et diplomatie 

•  Aptitude à travailler en équipe, sens de l’entraide. 

•  Propre, organisé 

Exigences 

•  Capacité à soulever des poids pouvant aller jusqu’à 20 kg 

•  Travail exigeant d’être debout toute la journée 

•  Pouvoir tolérer la chaleur 

Qualifications requises 

•  DEP pâtisserie et/ou expérience en lien avec le poste 

Avantages 

•  Faire partie d’une équipe passionnée 

•  Rabais sur achat 

•  Horaire sur 4 jours en semaine, de jour seulement 

 


